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COMUNE DI TORBOLE CASAGLIA
Provincia di Brescia

VERBALE RIUNIONE COMMISSIONE MENSA DEL
05.04.2022

L’anno duemilaventidue, addi cinque del mese di aprile, alle ore 12.00 presso i locali della mensa scolastica
di via Garibaldi 28/A a Torbole Casaglia, si sono riunite le sotto elencate persone, nominate membri della
Commissione Mensa per I'a.s. 2021/22:

- Assessore alla Pubblica Istruzione Sig.ra Volonghi Sara,

- Sigra Voltolini Vitioria, insegnante

- Sig.ra Bertolini Elisa, insegnante

- Sig.ra Della Torre Chiara, rappresentante genitori servizio refezione scolastica;

- Sigra Zito Michela, rappresentante genitori servizio refezione scolastica;

- Sig. Bergomi Angelo Massimiliano, rappresentante genitori servizio refezione scolastica;

- Sig. D’Oppido Eustachio, rappresentante genitori servizio refezione scolastica;

- Sig. Ciuffo Nicola, rappresentante genitori servizio refezione scolastica;

- Sig. Bertazzoni Paolo, responsabile della ditta GRA, appaltatore del servizio per conto del Comune;
Sig.ra Marcella Rotondo e Sig. Terzo Emanuele, dell’ufficio Pubblica Istruzione del Comune di
Torbole Casaglia.

ORDINE DEL GIORNO
1. Monitoraggio e verifica del servizio di refezione scolastica — Menu invernale;
2. Varie ed eventuali

In data odierna si riunisce in seconda seduta la Commissione Mensa (di seguito anche solo “Commissione™)
per I'as. 2021/2022, come disciplinata dal “Regolamento servizio refezione scolastica e Commissione
Mensa”, approvato con deliberazione di C.C. n. 37 del 14.11.2016, consegnato, in copia, a tutti i presenti
contestualmente alla comunicazione di avvenuta nomina.

Svolge funzioni di Presidente della Commissione " Assessore Volonghi Sara, e di Segretario verbalizzante la
Sig.ra Rotondo Marcella.

1l Sig. Bertazzoni Paclo e I'insegnate Sig.ra Bertolini Elisa raggiungono la Commissione Mensa durante la
consumazione del primo piatto.

Si procede, dunque. all’assaggio di tutte le pietanze del menu del giomo (evidenziate nell’allegato n. 1).

I Commissari esprimono a maggioranza giudizi positivi circa ’adeguatezza, la gradibilita e la qualita del
primo piatto, mentre rilevano che la temperatura ¢ percepita come tiepida. La Sig.ra Rotondo fa presente che
nei primi piatti senza salse o sughi come quello di specie (pasta all’olio), le pietanze patiscono di pit la
perdita di temperatura.

Prima del porzionamento del primo piatto in favore degli utenti del secondo turno, viene rilevata la
temperatura di servizio da parte delle addette per verificare non vi sia stata eccessiva dispersione tra un tumo
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normativa di settore,

Un’osservazione espressa dai genitori riguarda la poca praticita per i ragazzi, soprattutto dell’infanzia e delle
prime classi, nella mondatura ed assunzione della frutta, tanto che la stessa viene poco consumata da parte
dei pil piccoli.

Dopo una breve riflessione circa la materiale impossibilita di servire frutta pre-tagliata, che si annerirebbe
velocemente, o di chiedere alle Insegnanti di farsi carico del taglio della frutta per i bambini piii piccoli, cosa
che in passato veniva fatta ma che, per le norme anti-contagio da Covid-19, non risulta pin fattibile, emerge
la proposta da parte di un genitore di poter servire, almeno una volta a settimana ed in alternativa alla frutta,
dei vasetti di frutta frullata senza zuccheri aggiunti.

L’appaltatore accoglie la richiesta e si riserva di verificare il prodotto pil idoneo da poter somministrare.

A richiesta dei genitori il Sig. Bertazzoni comunica che il nuovo menil primavera/estate verra proposto a
partire dalla settimana successiva a quella di Pasqua; lo stesso verra comunicato a Scuola e Comune e fornito
in copia per tempo a tutti i piccoli fruitori.

Al termine della consumazione i Commissari visitano il locale adiacente 1 refettori, dove vengono ricevuti i
pasti e lavate e riposte le stoviglie, non rilevando alcuna criticita in merito alla condizione di luoghi ed
attrezzature.

Un genitore esprime il desiderio di visitare il centro di produzione dell’appaltatore sito a Brescia.
L'appaltatore fa presente che i tempi di produzione risultano incompatibili con I’accesso da parte di terzi per
evitare contaminazioni e che un accesso ¢ ipotizzabile solo a partire dal tardo pomeriggio. Verifichera
tuttavia con il proprio responsabile del servizio di prevenzione e protezione la possibilita di accogliere la
richiesta dandone riscontro successivamente.

La Sig.ra Rotondo propone la convocazione di una nuova seduta della Commissione Mensa entro fine mese,
con il cambio del meni. La proposta viene accolta favorevolmente da parte di tutti i membri della
Commissione.

Durante ed a conclusione della seduta, viene compilata una scheda di sintesi relativa allo stato di pulizia di
ambienti, arredi e stoviglie, ed alla qualita, gradibilita e temperatura delle pietanze del ment del giorno, che
viene allegata al presente verbale per costituirne parte integrante e sostanziale (allegato n. 2).
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Pennette al pomodars
Rollé di vove e formaggio
Fagiclini lessi ol vapore
Frutta di stagione

Risotio ai farmaggi
Meruze alla pizzaicla MC
Fiseli c/onomi

Frutta di stagione

Gnocchiin salsa rosa

C Bocconcini di mozzarelo
Corote julienne
Banana

Mezepenne all oo

Polpette di pesce dorate
enne  Spinoci in brasiera

Frutta di stogione

Buding ol cioccolato
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